THENTINO

Adotta una mucca

Adopt acow
Adoptiere eine Kuh
Adopteer een koe




Come si adotta una mucca

Scegli
Choose
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Sfoglia il catalogo
e scegli una mucca
Open the quide
and choose a cow

www.visitvalsugana.it/
adottaunamucca

Adotta
Adopt
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Effettuail bonifico.
Puoi trovare i dettagli
peril pagamento

sul nostro sito

Do the money transfer.
You can find the details
for the payment

on our website

www.visitvalsugana.it/
adottaunamucca

SERVE AIUTO? CONTATTACI!

DO YOU NEED MORE HELP? CONTACT US!

TEL. +39 0461 727700

adottaunamucca@visitvalsugana.it
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Compila il form sul sito con:

- ilnome della
mucca scelta

- iltuonome

- il tuoindirizzo

- copia del pagamento
Fillin the form on the website:

- the name of the
choosen cow

- your name / your address

- acopy of your payment

www.visitvalsugana.it/

adottaunamucca

How to adopt a cow

Aspetta e stampa
Wait and print
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Aspettalamail coni
documenti della tua mucca:
stampalie consegnaliin malga

Wait the e-mail with the
documents of your cow:
print them and give them
to the farmer

Ritira
Pick up
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Vieni a trovare la tua mucca
dal15/06 al15/09 2020
e aritirare i formaggi
prodotti conil suo latte
(per un valore di €50)!*

Come and visit your cow
from15/06 to 15/09 2020
to get the dairy products
made with her milk

(for the amount of €50)1**

*IIritiro dei formaggi deve essere effettuato nelle

date sopra comunicate, i i
i i L lmancatoritiro andra a

favore dei progettidibeneficenza individuati.

** Dairy products have to be picked up during the
above-mentioned period, i

i 1 Ifnot,

the amount will be donated to the designated
charities.

Condividi
Share
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Non dimenticare
di condividere
la tua esperienzal

Don't forget
to share
your experience!

/adottaunamucca

.|| #livelovevalsugana
#adottaunamucca

#livelovevalsugana
#adottaunamucca

Ritiro Prodotti

a Pernottamento (™
m Localita/ Place "' Malghese/ Farmer Overnight accomdation . Products pickup
Lokalitdt/ Plaats A= Aimhittnbetrieber/ Boer Ubernachtungsmadglichkeit HA Produkte Abholung

Hohe / Hoogte

Altitudine /Altitude 9 GPS

Accommodatie

o Ristorante
,\ Restaurant

Vendita taglieri/ Sales of cheese and cold cuts chopping boards / Hackbrett
von Salami und Kdse zu verkaufen / Verkoop snijplank met kaas en vieeswaren

Ophalen van de producten

s

Dog Friendly

Legenda > Key
Legende > Legenda




Malga Arpaco is situated in the
Brocon Pass area, midway be-
tween the Tesino Valley, the
Vanoi, and Primiero Valley. This
farm produces fresh and sea-
sonal cheese, tosella, ricotta
and yogurt from the cows’ milk.
Malga Arpaco also has a res-
taurant and sleeping facilities.

Malga Arpaco bevindt zich op de Brocon pas, die de Tesino Vallei en de Vanoi
Vallei en Primiero samen brengt. In deze boerderij is het mogelijk, speciale en
traditionele gerechten van Trentino te proeven, zoals gegrijde tosella (kaas)
en andere gesmolten kaas, ricotta en kruidige caciotte. Men kan daar ook over-
nachten en eris een restaurant.
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Located in the Passo Brocon
area, this cheese farm was re-
cently renovated to include a
new milk processing room in
which you will have the delight
of tasting cheeses that will
bring the taste of high altitude
pastures to your plate. Known
for its extraordinary variety of
flowers, the “Trodo dei Fiori”’, a
botanic flower path, will enable
you to discover the area’s out-
standing panorama.

Die Almhtitte befindet sich ganz in der Ndhe
des Bergpasses Brocon. Sie wurde kiirzlich de-
tailgetreu restauriert. Aus der Milch entsteht
hier, in ganz neuen Rdumen, der wohlschme-
ckende Kdse mit seinem Bergaroma, eine wirk-
liche Gaumenfreude. Die auBerordentliche
Blumenvielfalt der Gegend machte den nahen
Trodo die Fiori bekannt, einen botanischen
Wanderweg mit spektakuldaren Panoramen.

Gelegen nabij de Passo Brocon, heeft deze hut, onlangs met zorg gerenoveerd,
een nieuwe zaal gewijd aan de verwerking van de melk producten. De heerlijke
kazen die de tong, de aroma's van de hoge weilanden laat genieten. De buitenge-
wone verscheidenheid aan bloemen in het gebied heeft het nabijgelegen Trodo
deiFiori, een botanisch pad met een spectaculair uitzicht zeer beroemd gemaakt.

Foto Giancarlo Rado




Malga Valfontane is one of nine
farms overhanging Passo Bro-
con. The farmer, Carlo, produc-
es butter, fresh, and mature
cheese according to ancestral
recipes in his modernised dairy
processing facility, the “casara”.
This farm covers the largest area
in the Tesino area. Since 2008,
Malga Valfontane also has a res-
taurant and sleeping facilities.

Boerderij Valfontane is een van de 9 bergboerderijen die op de Brocon Pas lig-
gen. In de vernieuwde kaasmakerij verkoopt boer Carlo boter, verse kaas en an-
dere produkten die volgens een oude methode gemaakt worden. De boerderij
heeft de grootste weiden van het hele Tesino gebied. Vanaf 2008 kan men
daar ook overnachten en er is een restaurant.
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Malga
Cenon
di Sopra

This little family managed al-
pine hut in the Campelle valley
was recently carefully renovat-
ed. Marco, a historic Valsugana
cheese maker is in charge of the
cheese making process. The pas-
tures are entirely surrounded by
woods in which a great variety of
medicinal herbs grow. This alpine
hut is an ideal starting point for
a wide variety of excursions and
offers a fantastic view of Monte
Ciste and Montalon.

Questa piccola malga a conduzione familiare
della Val Campelle & stata da poco ristruttu-
rata e la produzione del formaggio e affidata
allo storico casaro Marco. Il pascolo di questa
malga e completamente circondato da bosco
ed offre un'estrema varieta di erbe officina-
li. Punto di partenza ideale per numerose
escursioni, malga Cenon di Sopra gode di
panorami sul Monte Ciste e verso Montalon.

Dieser kleine Familienbetrieb im Val Campelle
wurde kirzlich restauriert, um die Produktion
des Kadses kiimmert sich der erfahrene Senner
Marco. Die Alm dieser Hitte ist komplett von
Wald umgeben und bietet eine groBe Vielfaltan
Krautern. Sie ist der ideale Ausgangspunkt fiir
zahlreiche Ausfliige und von der Malga Cenon di
Sopra hat man eine herrliche Sicht auf den Berg
Monte Ciste und Richtung Montalon.

Deze kleine bergboerderij, beheerd door de familie, in Val Campelle is onlangs ge-
renoveerd en de kaasproductie wordt toevertrouwd aan de kaasmaker Marco. De
weide vandeze hutis volledigomringd door bos en biedt een verscheidenheid van
geneeskrachtige kruiden. Ideaal uitgangspunt voor vele excursies, bergboerderij
Cenon di Sopra biedt uitzicht op de Monte Ciste en richting Montalon.

Nicola e Marco
Pompermaier

G

Loc. Cenon di Sopra,
Comune
di Scurelle

Marco

Pompermaier

46°09'19.1'N
11°31'39.3"E

Le nostre mucche > Our cows
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Going up through the Cala-
mento Valley, along the
streets that leads up to the
Manghen pass you can find
the Malga Valsolero di Sotto;
it is comfortably couched in
the womb of the mountain,
in front of the WWF Oasis. In
this alpine hut experience and
tradition go hand in hand with
the passion that the young
owners put into their job.

Wanneer men door de Calamentovallei de weg
neemt richting de Manghen Pas komt men bij
de boerderij Valsolero di Sotto. Het ligt in de
schoot van de berg, tegenover het WWF Oase
Valtrigona. In deze hut gaan ervaring en tra-
dities hand in hand met de uitbundige liefde
voor dit beroep van “jonge leerlingen”!

13
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Malga
Casabolenga

Malga Casabolenga is sur-
rounding by the mountains of
Val Calamento, near the W.W.F.
oasis of Valtrigona. It is acces-
sible via an easy paved road
and is managed by Mrs. Te-
resa, who produces each day
various types of cheese: mal-
ga cheese, ricotta and tosella
and also goat cheese. View,
peace and quiet here are the
real masters of the house.

Malga Casabolenga é immersa nel paesag-
gio montano della Val Calamento in prossi-
mita dell'oasi W.W.F. di Valtrigona. Raggiun-
gibile con una comoda strada asfaltata, &
gestita dalla signora Teresa che quotidia-
namente oltre al formaggio di malga, allari-
cotta e allatosella, produce anche formaggi
di capra. Il panorama, la tranquillita e il si-
lenzio sono qui i veri padroni di casa.

Malga Casabolenga liegt im Val Calamento,
nicht weit vom Valtrigona WWF Naturschutz-
gebiet, inder Gebirgslandschaft eingetaucht.
Sieistdurcheine asphaltierte StraBe bequem
erreichbar; dort produziert die Sennerin Te-
resa jeden Tag verschiedene leckere Kdse,
unter anderen auch Ricotta, Tosella und Zie-
genkdse. Das Panorama, die Ruhe und die
Stille dominieren in diesem Gebiet.

Malga Casabolengais ondergedompeld in het berglandschap van Val Calamen-
to vlakbij de oase W.W.F. Valtrigona. Het is bereikbaar via een gemakkelijke ge-
asfalteerde weg en wordt beheerd door mevrouw Teresa, die dagelijks behal-
ve de berg kaas ook ricotta, tosella, en geitenkaas produceert. Het uitzicht, de
rust en stilte hier zijn de echte meesters van het huis.

Teresa
Borgogno

-

)

Val Calamento,
Comunedi
Telve diSopra

¥

Carolina *
g ey

Lun-Dom
Mon-Sun

|

Teresa
Borgogno

0

46°1536,16N
11°40'87,87
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|V|a |ga Gestita dalla societa Malga Colo - Cavé que-
c I sta malga gode di ampi prati dove le mucche
0 o pascolano tranquille, tra laghetti e mulattie-
re. Sui pascoli di malga Colo troviamo vacche
appartenenti a razze diverse, che con i loro
mantelli dai colori variegati conferiscono

una particolare vivacita alla mandria.

Diese Almhtte wird von der Gesellschaft Co-
lo-Cave geleitet und verfiigt Giber weitlaufige
Almwiesen, wo die Kiihe zufrieden zwischen
Seen und Pfaden weiden. Auf den Wiesen der
Almhiitte finden wir Kiihe aller Rassen, die mit
ihren unterschiedlichen Farben dem Griin der
Wiesen eine gewisse Lebhaftigkeit verleihen.

- A!IE;‘: s M - . ]
sissi_[JieR #j & Tede‘sfi -

-

Kevin, Valentina - -
e Patrick Caumo = e

mgﬁﬂfé di ‘m “ Lun-Dom = Societa Mglga o 46°04'56.9"N
Ronchi Valsugana 228 ] Mon-sun B Colo- Cave 11°2435.7'E




Easy reachable by car, Malga
Trenca offers an unforget-
table view of the Valsugana
Valley and its small typical
villages. This farm'’s pastures
are so wide that you might
have to walk a bit in order to
see your cow!

Diese Alpenhiitte ist auch mit dem Auto ent-
lang einer bequemen PanoramastraBe leicht
zu erreichen. Auf diesem Weg kann man einen
wundervollen Blick auf das Valsugana und sei-
ne kleinen und charakteristischen Dérfer ge-
nieBen. Um ihre Kuh zu besuchen, miissen Sie
teilweise ein gutes Stilick zu FuB auf den wei-
ten Almwiesen dieser Almhtitte zurlicklegen.

19
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Ma |ga Situata nella verde Val Cavé, Malga Casapi- Beatrice Befana
nello offre panorami incantati che riportano =

casa pl nEI Io alla mente Heidi e Peter della TV. Ristruttu-

= rata da poco, la malga ospita numerose muc-
; N. illy che di razze diverse, ma anche maiali, capre
: di razza mochena e cavalli che corrono liberi
sui pascoli. La malga & anche punto ristoro e
propone piatti tipici della tradizione locale.

Gelegenin het groen van Val Cave, biedt Malga Casapinello betoverende land-
schappen die erg veel lijken op Heidi en Peter van de TV. De onlangs geren-
oveerde bergboerderij is de thuisbasis van veel verschillende koeie rassen
maar ook varkens, geiten van het ras Mochena en paarden, deze lopen vrijin de
weilanden. De bergboerderijis tevens een restaurant waar typische gerechten
uit de lokale traditie geserveerd worden.

Negritella i"'w
% ‘

v - 4 - A = o %gggﬁgdim“ LBl > Beiell 946°OE}’61.E]3,”N \04@‘.
Enrico Caumo e : = Torcegno Sy S SESOESE o\ e
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In the early hours of the morn-
ing, when the sun rises behind
the mountains and shades its
light onto the Dolomite Brenta
mountains, is the perfect time
to visit the Malga Montagna
Granda. Located at the bottom
of Mount Panarotta, this alpine
hut is truly exceptional with its
outstanding panoramas, vast
pastures and the crisp air of
1.500 meters altitude.

In de vroege uren van de ochtend, als de zon begint te stijgen achter de berg-
boerderijen de indrukwekkende berggroep van de Brenta Dolomieten verlicht,
danis dit het moment om Malga Montagna Granda, aan de voet van de berg Pa-
narotta, te bezoeken. Gelegen op 1500 m. in de zuivere lucht, met de vele ver-
gezichten en de uitgestrekte weilanden maken deze bergboerderij uniek, hier
wordt een heerlijk kaas gemaakt volgens een oude en tradionele methode.

23



Ma | ga | cam_pafn:':lca delle muccheal pascolv_a diMalga Glorgia
Z h . Zochi si rivelano un suono soave erilassante,
o c I ideale per chi cerca la tranquillita. La Malga si

trovanelle vicinanze del Passo VVezzena e pro-
pone formaggi freschi e stagionati, il formag-
gio Vezzena, laricotta, un particolare formag-
gio a pasta molle ideale da fare alla piastra e
anche lo yoqurt. Questa malga é il punto di
partenzaideale per passeggiate e trekking. Jolanda

Die Glocken der Kiihe der Almwiesen der Hiitte
Zochi verbreiten einen sanften und entspan-
nenden Klang, ideal fiir alle, die Ruhe suchen. Die
Hiitte befindet sich inder Ndhe des Vezzena-Pas-
ses und bietet frischen und gereiften Kdse, den
Vezzena-Kdse, Ricotta und Yogurt an, alle nach
alten Methoden produziert. Die Alm ist der ideale
Ausgangspunkt fiir zahlreiche Asufliige.

h.n.. i"

f
—— . i i v
v . , ¢ " el .
[zi= s, y 20 ey < T e = 3
‘ | B = _ % o eae ‘m U_UTIn Stefano 945°5749 ON

>4 Stefano Trentinaglia T . .‘.;’,_g,: Calceranica Mon-Sun ah Trentmagha 11°18'50.0E
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Surrounded by wide pastures at

the bottom of the Vezzena Moun-

tain and right in front of the aus-

tro-hungarian Verle Fortress, the

alpine hut offers a beautiful view

on the Vezzena Pass; it is possi-

ble to reach it by walk (even with

a stroller or by car, using a free

pass). By Roberto, professional

Onaf tester, and his wife Silvia,

sommelier, you will find cheese

and salumi platters. All the differ-

ent cheese types are made with

100% raw milk: Vezzena Verlago

marchiato (12/24 months), Gor-

gondogal (blue cheese), tosella,

butterand other cheese types.

Omringd door uitgestrekte weilanden aan de voet van Cima Vezzena, tegenover
het Oostenrijks-Hongaarse Fort, biedt de boerderij een uitstekend zicht op de Ve-
zzena-pas; het kan te voet worden bereikt met een mooie wandeling ook geschikt
voor kinderwagens of met de auto met gratis pas. Bij Roberto, keurmeester Onaf en
zijn vrouw Silvia, sommelier, vind je snijplanken met salami en kaas van hun produc-
tie alle met 100% rauwe melk: Vezzena Verlago (12/24 maanden), Gorgondogal
(schimmelkaas), Tosella, boter en andere kazen.

S

P

.

ﬁ?ﬂk-ﬂi‘:
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This hut has recently been care-
fully renovated and the many
different animals here provides
an interesting and stimulating
environment for children. The
hut also acts as a shop and sells
products made on site such as
the seasonal Vezzena cheese
(DOC), plain and flavoured ca-
ciotte cheese, butter, ricotta
cheese and a special pasta made
with Teroldego wine. You can
pick up your cheese prod-
ucts from Monday to Satur-
day (holidays excluded).

Il ritiro dei formaggi delle adozioni
puo essere effettuato dal lunedi al sabato
(eslclusii festivi).

Man kann die Kdaseprodukte, die einem laut
Adoption zustehen, von Montag bis Sams-
tag abholen (Feiertage ausgenommen).

29
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Malga
Fratte

Malga Fratte is situated on the
beautiful Vezzena plateau, just
one kilometre far from the Pass,
and hosts lots of animals, among
cows, horses, donkeys, goats,
gooses and rabbits. More than
butter, ricotta and yogurt, in
this alpine hut you can buy the
famous cheese called “Vezzena"
produced with hard milk. You
can draw your cheese prod-
ucts from Monday to Friday.

Deze bergboerderij ligt op de hoogvlakte van Vezzena. Boerderij Fratte heeft heel
veel dieren, zoals koeien, paarden, ezels, geiten, ganzen, konijnen en nog veel meer.
Behalve boter enricotta kaas wordt hier een buitengewoon smakelijke Vezzena kaas
gemaakt, deze wordt van verse melk gemaakt wordt en geldt als slow food. Men kan
de kaas van de geadopteerde koeien, van maandag t/m vrijdag athalen.

Adagiata sul meraviglioso altipiano di Vez-
zena Malga Fratte ospita moltissimi ani-
mali: mucche, cavalli, asini, caprette, oche,
coniglietti e molto altro ancora. Oltre a bur-
ro, ricotta e yoqurt, in questa malga viene
prodotto l'eccezionale Formaggio Vezze-
na, realizzato con latte crudo e diventato
presidio slow food. Il ritiro dei formaggi
delle adozioni puo essere effettuato dal
lunedi al venerdi.

Diese Almhiitte liegt auf der wunderschonen
Vezzena-Hochebene. Im Sommer weiden hier
zahlreiche Tiere: Kiihe, Pferde, Esel, Ziegen,
Gdnse, Kaninchen und viele mehr. Neben dem
Ricotta und der Butter, produziert man in dieser
Hiitte auch den schmackhaften Vezzena-Kdse,
der mit roher Milch hergestellt wird und als Slow
Food gilt. Man kann die Kaseprodukte, die
einem laut Adoption zustehen, von Mon-
tag bis Freitag abholen.

Carolina

Lun-vennofestivi M

Ferruccio 45°56'53,4"N
Mon Fri holidays o aEoE
EXC luded 4Z)Cetto 11°20'59.2"E

Vezzena,
Comunedi
Levico Terme  &EIVyFAE)N




Le mucche diMalga Scura, quasi tutte bian-
che erosse, pascolano beate sulle praterie
o Christia'rln_ pianeggianti dell’Altopiano della Marcesi-
eGiada na. Gestita dalla malghese Genny, questa
malga é anche agritur dove assaggiare i
piatti della tradizione locale. Dal 2018 il
formaggio Marcesina vanta un marchio de-
positato che conferisce pregio e identita al
formaggio di malga Scura.

De koeien van de bergboerderij Malga Scura, bijna allemaal wit en rood, grazen te-
vreden op de groene alpenweiden van de Marcesina hoogvlakte. Geleid door boerin
Genny, deze boerderij heeft ook een restaurant waar je de plaatselijke gerechten
kunt proeven. Sinds 2018 heeft de Marcesina-kaas een geregistreerd handelsmerk
dat waarde en identiteit verleent aan de kaas van boerderij Malga Scura.

T b

Graziella

g,

i

Altipiano della
Marcesina,
Comune di Grigno

. U~ U
1380ms.l.m.

Lun-Dom
Mon-Sun

Genny
Paterno

o

=2 Cannella

GPS 45°58'55.9"
N 11°35255'E
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Malga
Valcoperta
di Sotto

Malga Valcoperta is situated on
the Marcesina plateau, an in-
finite green tableland ideal for
walks (or for mushroom hunt-
ing). The colorful geraniums on
the fensters make the alpine-
farm particularly charming and
welcoming. The cheese aging
room is worth a visit.

Malga Valcoperta di Sotto & adagiata nel
bel mezzo dell’'Altipiano di Marcesina, un'e-
stensione infinita di verdi pascoli che ben
si presta a passeggiate rilassanti, magari
alla ricerca di funghi. La malga si presenta
ingentilita dalla presenza di coloratissimi
gerani alle finestre. La sala di stagionatura
dei formaggi merita una visita.

Die Alpenhiitte Malga Valcoperta befindet
sich auf der Marcésina Hocheben, einer gro-
Ben, griinen Ebene, die ideal fiir entspan-
nende Spaziergdnge (oder fir den Pilzsam-
meln) ist. Die Hiitte ist besonders schon,
dank der Gegenwart von bunten Geranien
auf die Fenster. Die Kdselagerung Keller ist
einen Besuch wert.

De boerderij Malga Valcoperta di Sotto ligt op de Marcesina hoogvlakte, met
oneindig uitgestrekte groene weiden, die ideaal zijn voor ontspannende wan-
delingen, bijvoorbeeld om paddenstoelen te zoeken. De boerderij is bijzonder
mooi door de gekleurde geraniums voor de ramen. De kamer voor het rijpen
van de kaas is zeker een bezoek waard.

- B Giacinto
Borgogno

Fragola

Ornella ™%

o

4

Altipiano della
Marcesina,
Comune di Grigno

4\

A

1400ms..m.

Lun-Dom
Mon-Sun

Priscilla

Valsugana

v

|

Giacinto
Borgogno

J

0

45°58'20.3'N
11°36'58.0'E
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Virna con la sua mucca

Malghese
per un giorno

Farmer for a day

Farmer fur einen Tag
Boer voor een dag

Dimostrazione della lavorazione del latte tutte le
settimane dal 2 luglio al 27 agosto 2020

Ritrovo: ore 9 direttamente alla malga

Iscrizioni: presso l'ufficio APT di Castello Tesino (0461 727730)
Termine iscrizione: entro le ore 18 del giorno precedente
Costo: attivita inclusa nella Valsugana Card

Demonstration of how cheese is made every week
from 2" July to 27t August 2020
Place: at the alpine hut at 9,00 a.m.

Reservation: at the Tourism office
of Castello Tesino (+39 0461 727730)

Deadline reservation: 6,00 pm the day before the activity
Cost: included in the Valsugana Card

Vorfiihrung der Herstellung von Milchprodukten Jede
Woche vom 2. Juli bis zum 27. August 2020

Treffpunkt: 9.00 Uhr direkt in der Aimhiitte

Anmeldung: beim Tourismusbiiro
von Castello Tesino (+39 0461 727730)

Anmeldeschluss: 18,00 Uhr am Vortag der Excursion
Kosten: In der Valsugana Card inbegriffen

Demonstratie van het verwerken van het melk
elke week van 2 juni t/m 27 Augustus 2020
Samenkomst: 9 uur bij de Boerderij

Inschrijving: bij vvv-kantoor APT
van Castello Tesino (+39 0461 727730)

Prijs: inbegrepen in de Valsugana Card

LUGLIO > JULY > JuLl

O Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA VALSOLERO

O Martedi> Tuesday>Dienstag> Dinsdag:
MALGA FRATTE

O Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA TRENCA

1 Martedi> Tuesday>Dienstag> Dinsdag:
MALGA SCURA

1 Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA VALFONTANE

2 1 Martedi> Tuesday>Dienstag>Dinsdag:
MALGA CIMA VERLE

2 Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA CENON DI SOPRA

2 Martedi> Tuesday>Dienstag> Dinsdag:
MALGA MONTAGNA GRANDA

3 Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA CASAPINELLO

AGOSTO > AUGUST > AUGUSTUS

O Martedi> Tuesday>Dienstag> Dinsdag:

MALGA CAVALLARA
O Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA CASABOLENGA
1 Martedi> Tuesday>Dienstag> Dinsdag:
MALGA ZOCHI

1 3 Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:

1 Martedi> Tuesday>Dienstag> Dinsdag:

MALGA VALCOPERTA

2 Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA COLO

2 5 Martedi> Tuesday>Dienstag>Dinsdag:
MALGA ARPACO

2 Giovedi > Thursday > Donnerstag > Donderdag:
MALGA PALU

Sandra con la sua mucca




PERTUTTA
L'ESTATE:
Trekking

del malghese

Foto di Federico Modica

Nella foto, Laetitia Roux, campionessa dello skialp e atleta Montura

DOMENICA 23 AGOSTO o
AUGUST
AUGUSTUS 2020
Scopri tutte le attivita sul sito: / Discover all H :
the activities on the website: /Entdecke alle Albain malga »
die Aktivitdten auf der website: / Ontdek alle A malga Casabolenga
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STUDIO BI QUATTRO

Grazie alle Vostre adozioni negli anni abbiamo aiutato: > Thanks to your cow adoptions we have been able to
support the following projects: > Dank eurer Patenschaften haben wir folgenden Projekten geholfen: > Dankzij
uw adoptie hebben we door de jaren heen de volgende projecten geholpen:

me Corso Ausugum, 48 - 38051 Borgo \alsugana (TN) - telefono: 0461 1917150 ‘ ; You
fax:0461 1917151 - borgovalsugana@monturastore.it - www.montura.it
STORE BORGO VALSUGANA
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Slow Food

Valsugana e Lagorai

Gv e
Slowe o . ‘? _

| Presidi Slow Food italiani hanno salvaguardato, dal 1998 ad oggi, 177
formaggi, salumi, razze animali, frutta, ortaggi, dolci e pani di qualita a rischio
di estinzione, realizzati ancora da oltre 1300 piccoli produttori artigianali.
In Valsugana alcune malghe hanno aderito ad un protocollo e i loro formaggi
hanno ottenuto il Presidio Slow Food.

In Italy, since 1998 Slow Food has
been preserving traditional goods
produced by local artisans: more than
177 varieties of cheese, cold cuts,
animal breeds, fruits, vegetables, F
desserts and quality breads at risk of
extinction have been valorized. Some
of the local cheese farms subscibed
a protocol and their products have
been recognized as Slow Food goods.

Das italienische Slow Food-Prdsidium hat seit 1998 bis heute 177 Kdse- und
Wurstsorten, Tierrassen, Obst, Gemlise, SliBspeisen und Brotwaren ge-
schiitzt, die vom Aussterben bedroht waren und noch von 1300 kleinen Hand-
werksbetrieben hergestellt werden. Im Valsugana nehmen einige AimhUtten
an diesem Protokoll teil, ihre Kdsesorten haben auf diese Weise das Zertifikat
Slow Food erhalten.

De Italiaanse Presidia Slow Food beschermd sinds 1998 met uitsterven
bedreigde diersoorten en kontroleert 177 kazen, vleeswaren, groenten,
fruit, gebak en brood op kwaliteit, deze producten worden nog steeds ge-
maakt door meer dan 1.300 kleine ambachtelijke producenten. In Valsugana
hebben een aantal bergboerderijen zich hierbij aangesloten en daardoor heb-
ben hun kazen het kwaliteitsmerk van het Slow Food presidium gekregen.

Il formaggio di malga
The mountain cheese > Der Kase der Almhutten
De kaas van de Bergboerderij

| malghesi ed i pastori che trascorrono i mesi estivi in montagna per far
pascolare le loro mucche e per produrre formaggio, ricotta e burro sono il
simbolo piti evidente dei ritmi antichi e delle tradizioni radicate della Valsugana
e del Lagorai. E proprio il formaggio di malga che caratterizza la montagna, che
riporta al palato tuttii profumi dei pascoli d'alta quota.

De boeren en herders die de zomermaanden in de bergen doorbrengen om hun
koeien te laten grazen om kaas, ricotta en boter te produceren, is het meest voor
de hand liggende symbool van oude tradities van Valsugana en Lagorai. Het is de
kaas van de bergboerderij die de berg kenmerkt, die alle geuren van de hoogge-
legen weiden naar het verhemelte brengt.

Questo marchio tutela le specialita casearie dalpeggio ottenute con
metodi tradizionali > This quality trademark protects the local dairy
TRENTING: prodygts obtained thh traditional methods iq ouralpine fgrms. > Diese
Dl MALGA Qualitdtsmarke schiitzt die traditionelle Kdsespezialitdten unserer
Almen. > Dit handelsmerk beschermt de alpine kaasspecialiteiten die
gemaakt zijn op traditionele wijze.
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All'impianto di Bio Gas nel comune di Castel lvano un processo di fermentazio-
ne deirifiuti zootecnici crea gas metano che, facendo girare una turbina, pro-
duce energia elettrica: circa 300KWh per 365 giorni all'anno. Al termine del
processo il prodotto passa attraverso un separatore che divide la parte secca
da quella liquida: entrambe inodori vengono utilizzate per fertilizzare le col-
tivazioni locali senza infastidire gli abitanti con odori sgradevoli. Anche que-
sta realta contribuisce a dimostrare la nostra filosofia sostenibile. Uno stile
di vita e un obiettivo comune che ci sono valsi la prima certificazione GSTC al
mondo, un riconoscimento che valorizza il nostro impegno verso il raggiungi-
mento dei 17 obiettivi dello sviluppo sostenibile definiti dalle Nazioni Unite.
Visite guidate per gruppi su prenotazione al numero 349/8607460

At the Bio Gas plant in the munici-
pality of Castel Ivano, a process of
fermentation of zootechnical waste
creates methane gas which, by run-
ning through a turbine, produces
electricity: about 300KWh for 365
days a year. At the end of the process
the product passes through a separa-
tor that divides the dry part from the
liquid one: both odorless are used to
fertilize local fields without annoy-
ing the inhabitants with unpleas-
ant odors. This reality also helps to
demonstrate our sustainable philos-
ophy. A lifestyle and a common goal
that earned us the first GSTC certifi-
cationin the world, a recognition that
enhances our commitment to achieve
the 17 goals of sustainable develop-
ment defined by the United Nations.
Guided tours for groups on re-
quest at 349/8607460

Rendi la tua esperienza green!
Make your experience green!

Quando vai in malga a ritirare i prodotti del progetto “Adotta una mucca” ricor-
dati di portare la tua borsa frigo, eviterai l'utilizzo di buste in plastica.

Durante le tue escursioni non consumare acqua in bottiglia di plastica, ma por-
ta con te una borraccia. Il riutilizzo & un‘abitudine importante

Riporta a casa i tuoi rifiuti e, alloccorrenza, raccogli anche quelli altrui! Se lasci
pulito trovi pulito

Perché la Valsugana é il primo territorio al mondo certificato per il turismo so-
stenibile secondoii criteri del GSTC.

#tdovecipiacevivere

When you go to the hut to collect the
products of the “Adopt a cow" project,
remember to bring your cool bag, you
will avoid the use plastic bags.

During your excursions do not con-
sume water in plastic bottles, but
bring a water bottle with you. Reuse
is a very important habit.

Bring your garbage home and, if nec-
essary, collect others' waste too! If
you leave it clean you will find it clean!

Because Valsugana is the first terri-
tory in the world certified for sustain-
able tourism according to the GSTC
standards.

# whereweliketolive
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Seguici su: / Follow us on: / Folge uns auf: / Volg ons op:

#livelovevalsugana f ¥y

WWW.VISITVALSUGANA.IT/ INFO: VALSUGANA
ADOTTAUNAMUCCA A TOURISMUSVERBAND. YWV KANTOOR
adottaunamucca@visitvalsugana.it Tel. +39 0461 727700
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